KOKKENCHEF .

En dag om maneden overlader vi kekkenchefens

forklaede til en af vores dygtige kolleger.

VARM RET

Taeempeh adobo
med grillet aubergine og svampe (1)

HERTIL

@kologiske ris vendt med forarsleg og stegt
hvidleg samt soyasauce med frisk red chili (1)

DEN ANDEN

VARM RET

Grontsags-chop suey
med svampesauce (7)

HERTIL

Mangosalsa med chili og koriander
samt spred chili-peanutolie (8)

ALLERGENER

O 0 6 O

7. M&lk 8. Nedder

1. Gluten 2. Krebsdyr 3. Eg

Logistisk- og lageransvarlig

I skal have mad, der
smager af min barn-
dom og som naesten
er nationalretterne
pa Filippinerne.

DESUDEN

TILBEHOR

Grentsagsforarsruller med hjemmelavet
sweet-chilisauce (1)

Reget knoldselleri med filippinsk eddike-
sauce, salatleg, ingefaer og chili

SALATER

Filippinsk makaronisalat med gren peber-
frugt, cheddarost, soya, guleredder og sul-
tana rosiner (1, 3, 7)

Vinaigrette-coleslaw af guleredder, ananas,
hvidkal, mayonnaise og abrikoser (3)
BROD

Okologisk rugbred og surdejsbred fra
Meyers Bageri (1)

1£]

30-60% okologi




