MEYERS TAPASMENU

KLASSISK

Meyers kokke har sammensat og tilberedt vores bud pa
en nordisk inspireret tapasmenu, som du nemt og uden
at bruge en masse tid i kgkkenet, kan servere for dine
gaester. Vejledningen daekker bade hvis du har bestilt
vores klassiske tapasmenu.

Velbekomme!
Du er altid velkommen til at kontakte os pa
post@meyers.dk eller tIf. 39 18 69 00 i tidsrummet:

Mandag — torsdag 09.00-17.00
Fredag 09.00-18.00
Lgrdag 10.00-18.00
Sgndag 10.00-14.00

TIEKLISTE

o Serano fr Oxneholm

O Syltede artiskokker med persille
O Stracciatella med syltede tomater
O Grillede og syltede padrons

O Meyers hummus

O Bitre salater

o Croutoner

O Parmesandressing

O Svampepaté og bagte lgg

o Focaccia pa glandshvede

O Pesto

O Spansk manhego

O Spansk oliven

MEYERS

MENU

12 maneders serano fro 6xneholm i Roskilde
Syltede artiskokker med persille

Stracciatella med syltede tomater og urteolie
Allergener: Laktose

Grillede og syltede padrons

Meyers hummus pa danske baelgfrugter

Bitre salater med croutoner og parmesandressing
Allergener: Gluten, laktose og aeg

Svampepaté og bagte lgg med balsamico
Allergener: Gluten, laktose og aeg

Focaccia pa glandshvede med pesto
Allergener: Gluten

Spansk manchego pa faremaelk
Allergener: Laktose

Spansk oliven i hvidlgg, citron og rosmarin

Anretning:

1. Croutoner og parmesandressing vendes i de
bitre salater og er herefter klar til servering.

2. Alle andre retter pa tapasmenuen er klar til
servering.



MEYERS TAPASMENU

TILVALG

TILVALG

Brisling fra fangst med kartofler vendt i citronolie
og sprgdt rugbrgd
Allergener: Gluten

Stegte portobello svampe med chimichurri

Grissini med rgd romesco
Allergener: Gluten

Oliventapenade

@kologisk surdejsbrgd
Allergener: Gluten

Glutenfrit brgd

Lys chokolademousse med hasselngdder og saltkaramel
Allergener: Laktose og ngdder

TJIEKLISTE

O Brisling

o Kartofler

O Spredt rugbrgd

o Stegte portobello svampe
o Chimichurri

O Grissini

o Regd romesco

o Oliventapenade

o @kologisk surdejsbrad

o Glutenfrit brgd

O Lys chokolademousse

HANDTERING AF FODEVARER RETURNERING AF SERVICE

Vi fglger Fedevarestyrelsens anvisninger om korrekt handtering af ra og forarbejdede Vi afhenter service og kasser den valgte
ravarer, samt tilberedning og opbevaring af retterne. Nar du modtager din mad skal du afhentningsdag. Du skal blot skylle

sgrge for, at den kommer | kgleskab ved max. 5° med det samme. Efter opvarmning servicen fri for mad, s tager vi opvasken

anbefaler vi, at maden spises indenfor 3 timer og eventuelle rester kasseres.

0 meyers.dk o facebook.com/meyers @ @meyers
MEYERS



